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Odvapnéni (Dekalcifikace)

Ke spravné a dlouhodobé funkci kavovaru je tfeba védét, jakou vodu k pripravé kavy pouzivame. Vidy je
vhodné pouZivat vodu upravenou, tedy zbavenou latek, které zplsobuji usazovani vodniho kamene. Je vhodné
pouzivat zmékcovac vody Ci alespon domaci filtracni konvici. Nejen, Ze lehce zmékci vodu, ale zbavi ji i mineral( a
necistot, které by mohli mit nepftiznivy vliv na vnitfni soucasti kavovaru. Pokud nevite, jakou mate vodu, lehké
voditko je napf. rychlovarna konvice a jeji spirala ¢i plotna, zda se na ni usazuje vodni kdmen. Pfipadné je mozné
poridit ve specializovanych prodejnach testovaci papirky na zjistovani tvrdosti vody. Kazdopadné ale
doporucujeme vodu upravovat.

Odvapnéni je zavislé pravé na usazovani vodniho kamene. Pokud vime, Ze voda, kterou pouzivame,
problém s vodnim kamenem nem4, je vhodné odvapnéni provadét zhruba 2 krat za rok. Cim vice je voda
problematicka (tvrda), tim Castéji je nutné kdvovar odvapnovat. Usazovani vodniho kamene (zavapnény kavovar)
vyrazné ovliviiuje jeho funkci, napf. nahtivani, zmensuje se objem boileru, pfipadné se mliZze ucpat, zanasi ventily
atd. Oprava je pak nakladnd a nefesi se v rdmci zaruky.

K odvapnéni pouzivame jen prostiedky k tomu urcené, nejsou agresivni vici gumovym tésnénim a dalSim
dilim kavovaru (pfipadnym hlinikovym ¢astem kavovaru) a neovliviiuji nasledné chut kavy. NepouzZivejte tedy
ocet Ci kyselinou citrénovou apod.

Postup:

1. Dekalcifikacni prostfedek smichejte se spravnym mnozstvim (dle konkrétniho ptipravku) cisté vody
v nadrzZce kadvovaru.

2. Zapnéte kavovar a vypustte vsemi cestami kdvovaru (hlavou kavovaru, tryskou vydeje pary/vody)
pfiblizné 0,1 | vody z kazdé cesty.

3. Vypnéte kdvovar na 10 — 15 minut, odvaprovac pusobi.

4. Opakujte tento postup (body 2-3) az do vyprazdnéni nadrzky (ne Uplné, aby Cerpadlo nenasalo
vzduch, museli byste odvzdusniovat).

5. Vylijte zbytek odvaprovaci smési z nadrzky a vymyjte ji.

6. Naplrite nadrzku ¢istou vodou a v kratkych intervalech (ochrana ¢erpadla) ji celou vypustte pres trysku
vydeje pary/horké vody a hlavu kdvovaru .

7. Po dokonalém vycisténi od dekalcifikacniho prostfedku uvarte dvé kavy, které nepijte.

V pfipadé jakychkoli dotazli nds, prosim, nevahejte kontaktovat.
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Zpétny oplach (BackFlush):

Doporucujeme pravidelné provadét zpétny oplach kdvovaru pro zachovani spravné funkce kdvovaru a
neovlivnéné chuti kavy od kavovych usazenin. Cim &asté&ji se zpétny oplach provadi, tim lépe. Doporudujeme
provadét oplach alespon 1x tydné.

Zpétny oplach provadime pomoci detergentu a slepé misky ¢i dvouporcové misky a gumové zaslepky. Vse
je mozné zakoupit na www.bunacafe.eu.

Postup:
Predpoklada se, Ze kdvovar je standardné vycistén tak jako pfi pravidelném ¢isténi na konci dne po poutZiti.

Zapneme kavovar a nechdme ho nahrat.
Naplnime vodu v nadrzce na max.

won e

Vycistime tésnéni hlavy a sprchu. Mélo by se provadét pravidelné. Vytfeme tésnéni vhodnym hadtikem
(mikrovlakno), tim se zbavime dalsich necistot.

Vlozime do paky slepou misku nebo dvouporcou misku zaslepenou gumovou zaslepkou s detergentem.
VloZime pdku do hlavy a utdhneme. Zapneme vypinac pro pfipravu kavy na cca 8 sekund a poté vypneme.
Po vypnuti vypinace uvidime vytékat vodu s detergentem a kdvovou usazeninou do odkapavace.

No u s

Chvili pockame a postup opakujeme. Zapneme tedy vypinac pfipravy kdvy na cca 8 sekund a vypneme,
¢ekdme cca 10 sekund. Toto opakujeme, dokud ndm do odkapdvace nevytéka Cistd voda. Je dobré
odkapavac pravidelné vylévat, aby bylo zfejmé, jaka voda vytéka.
8. Pfivice znecisténém kavovaru mizeme od bodu 4 opakovat znovu.
9. Opét dame do paky trosku detergentu a vlozime do hlavy kdvovaru.
10. Zapneme vypinac pro pfipravu espressa a pohybujeme pakou zprava doleva (utahujeme a povolujeme
z tésnéni hlavy) cca o0 2-3 cm, tim nam voda ze sprchy obtéka kolem paky a vyplavuje s sebou dalsi zbytky
kavy. Poté vypneme vypinac pfipravy kdvy.
11. Doporuéujeme uvarené prvni dvé kavy po zpétném oplachu vylit a pit aZ tfeti. Chut kdvy by mohla byt
ovlivnéna.

Po dokonceni zpétného oplachu doporucujeme pfipravit do vhodné nddobky horkou vodu s detergentem a do
této ldzné ponofit kovové doplnky — filtry (kosiky/misky), trysku, kovovou ¢ast paky, vypust, sprchu atd. V této
lazni nechame doplriky alespon 30 az 60 minut (podle koncentrace, mizZe byt i déle) a poté je oplachneme.

V pfipadé jakychkoli dotazli nds, prosim, nevahejte kontaktovat.
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